


VeloutŽ de lŽgumes dÕautomne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.10 �

Terrine de campagne chutney d'Žchalotes  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.80 �

Assiette de praires farcies  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.10 �

Tartare de saumon ˆ lÕaneth  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.70 �

Cassolette de la mer ˆ lÕŽtouffŽe  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.90 �

L XL

                   Salade de ch•vre chaud sur toasts de pain Poil‰ne  . 7.90 �    .  .  .  . 9.90 �

Carpaccio de bÏuf Italien*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.60 �    .  .  .  . 9.90 �

Brochette de gambas et Saint-Jacques  .  .  .  .  .  .  .  . 14.90 �

Assiette de Fruits de Mer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17.80 �    .  .  .  . 21.80 �

Le chef concocte rŽguli•rement des plats inspirŽs du marchŽ du momentÉ une ardoise ˆ
dŽguster par celles et ceux qui aiment gožter aux produits du terroir.

 

ƒventail de saumon sauce bŽarnaise  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.80 �

Aile de raie aux c‰pres  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.40 �

Papillote de cabillaud brunoise de lŽgumes  .  .  .  .  .  .  . 13.90 �

Filet de bar croute de basilic  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.40 �

 

 
Toast de foie gras, salade de gŽsiers de volaille, canard confit, 
magret fumŽ, jambon de Bayonne, Ostari  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.10 �

6 hu”tres n¡3 8.90

12 hu”tres n¡3 16.60

 * Toutes nos viandes bovines sont d'origine française

pour le filet de bar, croute de basilicSupplŽment de 2
pour le carrŽ dÕagneau r™ti au thymSupplŽment de 2

Fromages normands AOC affinŽs        4.90

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

 .  .  .  .  .  . 

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Assiette de bulots 7.90 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

Saumon fumŽ, tartare de saumon, Žventail de saumon, 
blinis, salade verte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.90 �

Filet de bar, Žventail de saumon, aile de raie, 
garniture de saison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16.20 �

                                                                                              

C™telette dÕagneau, pavŽ de bÏuf*, magret de canard, 
garniture de saison  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15.70 �

 *A l’exception de l’Assiette de fruits de mer.

Po•lŽe de rognons de veau ˆ l'ancienne  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11.90 �

PavŽ de bÏuf grillŽ sauce bŽarnaise *  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13.60 �

Magret de canard sauce au poivre  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.30 �

CarrŽ d'agneau r™ti au thym  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14.90 �
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